
POLO 
LOUNGE 
RESTAURANT 

VORSPEISEN 
Tartar vom Rind 
Wachtelei, Brioche (A.B,G,O) 

Vitello Tonnato 
Thunfischsauce, frittierte Kapern (G,M) 

€ 25,00 

€ 24,00 

Bristol Salat € 24,00 
Arg. Garnelen, Avocado, Mango (B,G,O,M) 

Variation von der Gänseleber € 39,00 
Brioche, Portweinq elee G,M) 

SUPPEN 

Gratinierte Zwiebelsuppe € 16,00 
Klassisch französisch (F,L,P) 

Frühlingshafte Bärlauchsuppe € 12,00 
Croutons (A,L,P) 

SPECIALS 
Irische Lammkrone 

Bohnenpüree, Tornonten-Conccs see 
(L,M,N,O) 

€ 28,00 

Gegrillter Pulpo 
Pastinaken-Sellerie Püree, Pflaumenragout (G,L,R) 

€ 19,00 

Gedeck€ 5,00 

ÖSTERREICHISCHE SPEZIALITÄTEN 

Wiener Schnitzel vom Kalbsfilet 
Petersilkartoffeln, Preiselbeeren (C,G,L,N) 

Ausgelöstes Backhendl 
Kartoffelsalat, Schnittlauchsauce, Preiselbeeren 
(C,G,L,N) 

€ 34,00 

€ 29,00 

FISCH 

Seezunge aus der Nordsee 350g € 39,00 
Im Ganzen, braune Butter, Kapern (l,G) 

Gebratener Zander € 32,00 
Shitake, Pak choi, Karotten (D,G) 

GRILL 

US Prime Beef Rib Eye Steak 
Angusrind (400 g) mit Grillgemüse natur 
oder „Cafe de Paris" Butter gratiniert (D,G) 

Ausgelöstes Freilandhuhn 
Salsa Criolla, Zitrone & Olivenöl (C) 

Kalbspaillard 
Olivenöl & Tomatenragout (L,N) 

€ 59,00 

€ 30,00 

€ 33,00 

z Frischer Bl attsp in ato» € 8,00 
~ c., Wilder Brokkoli (G) € 8,00 
< Gegrilltes Marktgemüse (G.L.Nl € 8,00 ~ - Kartoffelpüree € 8,00 ~ (G) 

CQ Vichy Karotten (G.L,N) € 8,00 

VEGETARISCH 

Bärlauch Tagliolini 
Kirschtomaten, Mozzarella, Basilikum (A.G,L,N) 

Trüffel Gnocchi 
Braune Butter, Parmesan (A,G,L,N) 

Safran Risotto 
Rucola (A,B,C,G,l) 

+ 2 Stück gegrillte arg. Garnelen 
(A,B,C,G,L) 

€ 18,00 

€ 20,00 

€ 28,00 

€ 10,00 

SÜSSSPEISEN 
Crepes Suzette 
Orange, Grand Marnier (A.C,G,H) 

Bristol Torte 
Marsala Sabayon A,C,G,H) 

Ausgezogener Apfelstrudel 
Schlagobers oder Vanillesauce (A.C,G,H) 

Kaiserschmarrn 
Warmer Zwetschgenröster (A.C,G,H) 

€ 17 ,00 

€ 10,00 

€ 9,00 

€ 17 ,00 

KÄSE 
Käsevariation € 16,00 
Feigensenf, Walnüsse, Trauben, Butter, Gebäck (A.C,G,H) 



POLO 
LOUNGE 
RESTAURANT 

STARTERS 

Beef Tartare 
Quoil egg, brioche (A,B,G,O) 

Vitello Tonnato 
Tuno souce, fried copers (G,M) 

Bristol Salad 
Arg. prowns, ovocodo, mange (B,G,O,M) 

Goose liver variation 
Portwine jelly, brioche (G,M) 

€ 25,00 

€ 24,00 

€ 24,00 

€ 39,00 

SOUPS 

Onion soup „au gratin" 
Clossic french style (F,L,P) 

Wild garlic soup 
Croutons (A,L,P) 

€ 16,00 

€ 12,00 

SPECIALS 

Irish rack of lamb 
Beon puree, torncto-conccs see 

(L,M,O,N) 

€ 28,00 

Grilled Octopus 
Porsnip-celery puree, plum rogout (G,L,R) 

€ 19,00 

Cover chorge € 5,00 

AUSTRIAN SPECIALITIES 

"Wiener Schnitzel" 
Porsley pototoes & cronberries (C,G,L,N) 

"Backhendl" 
Breoded boneless pon-fried chicken, 
pototo solod, chive sauce, cronberries (C,G,L,N) 

€ 34,00 

€ 29,00 

FISH 

Dover Sole 350g 
On the bone, brown butter, copers (1,G) 

Pan-fried pikeperch 
Shitake, pak choi, carotts (D,G) 

€ 39,00 

€ 32,00 

GRILL 

US Prime Beef Rib Eye steak € 59,00 
Angus beef (400 g) with grilled vegetables 
Notural or with „Cafe de Paris" butter au grotin (D,G) 

Boneless free-range chicken 
Salsa Criollo, lemon & olive oil (C) 

Veal Paillard 
Olive oil & tomato rogout (L,N) 

€ 30,00 

€ 33,00 

Fresh leaf spinach tGl 
Tenderstem broccoli tGl 

€ 8,00 
€ 8,00 

Grilled market vegetables tG,L.Nl€ 8,00 
Mashed potatoes tGl 
Vichy carrots tG,L,Nl 

€ 8,00 
€ 8,00 

VEGETARIAN 

Wild garlic Tagliolini 
Cherry tomotoes, mozzorelllo, bosil (A,G,L,N) 

Truffle Gnocchi 
Brown butter, pormesan (A,G,L,N) 

Saffron Risotto 
Racket (A,B,C,G,l) 

+ 2 grilled Argentine prawns 
(A,B,C,G,L) 

€ 18,00 

€ 20,00 

€ 28,00 

€ 10,00 

DESSERTS 
Crepes Suzette 
Orange, Grand Marnier (A.C,G,H) 

Bristol Cake 
Marsala sabayon A,C,G,H) 

Apple strudel 
Whipped creom or vanilla sauce (A,C,G,H) 

Kaiserschmarrn 
Warm plum compote (A,C,G,H) 

€ 17,00 

€ 10,00 

€ 9,00 

€ 17,00 

CHEESE 
Selection of Cheese € 16,00 
Fig-mustard, walnuts, gropes. butter, fresh bread (A,C,G,H) 



WEISSWEINE 0,75 L 

Österreich 
Grüner Veltliner Federspiel 20/21 
Weingut Josef Jamek, Wachau 

Grüner Veltliner „PIRI" 18/21 
Weingut Nigl Senftenberg € 44,00 
Grüner Veltliner Smaragd „Kirchweg" 19 
Weingut Franz Hirtzberger, Spitz, Wachau € 66,00 
Riesling 22 
Weingut Pröglhof, Retz 

Welschriesling „Steilhang" 17/21 
Weingut Elsnegg, Gamlitz Südsteiermark 

Sauvignon Blanc 18/21 
Weingut Elsnegg, Gamlitz Südsteiermark € 44,00 

Weißburgunder DAC „Riede Edelbach" 20/21 
Weingut Elsnegg, Gamlitz Südsteiermark € 42,00 
Pinot Gris Reserve Cru 16/19 
Weingut Malat, Furth bei Krems 

Chardonnay Barrique 16/18/19 
Weingut Zull, Schrattenthal Weinviertel 

Gelber Muskateller „Steirische Klassik" 19/20/21 
Weingut Tement, Südsteiermark € 44, O O 
Gemischter Satz 15/18/21 
Weingut Ehn, Langenlois 

ROSEWEIN 0,75 L 
BY.OTT 
Domaines Ott, Cötes de Provence 

Rose vom Zweigelt 18/20/21 
Weingut Zull 

€ 44,00 

€ 44,00 

€ 42,00 

€ 74,00 

€ 44,00 

€ 44,00 

€ 69,00 

€ 45,00 

SÜSSWEIN AUS ÖSTERREICH 0,375 L 
Beerenauslese Sämling 88 2013 
Weingut Tschida-Angerhof, Illmitz 

SEKT UND CHAMPAGNER 
Frizzante vom gelben Muskateller 20 
Weingut Vinum Pannonia Allacher 

Sekt Bristol Brut 20 
leichte, samtige, elegante Note 

Sekt Bründlmayer Reserve Brut 18 
Langenlois 

Champagner Bollinger 
Cuve e Brut 
Champagner Forget Brimont Brut 
Grand Cru 

€ 38,00 

EMPFEHLUNG 

ÖSTERREICH 
Gemischter Satz 

Weingut Ehn 
Langenlois 

Feinfruchtig, frisch, 
Hollerblüten, 

zarte Muskatnote 

€ 44,00 

€ 45,00 

€ 40,00 

€ 80,00 

€ 160,00 

€ 105,00 

ÖSTERREICH 
Pinot Noir 

Weingut Bründelmayer 
Langenlois 

Spargelige Würze. 
zarte Himbeerfrucht, 
schönes Volumen 

€ 70,00 

ROTWEINE 0,75 L 
Österreich 
Blauer Zweigelt „Vom Heideboden" 18/20 
Weingut Gsellmann & Hans Gols, Burgenland € 44, 0 0 
Merlot 16/19 
Weingut Allacher, Gold 

Blaufränkisch Barrique 2013 
Weingut Kollwentz Großhöflein, Burgenland 

St. Laurent „Riede Apfelgrund" 17 /19/20 
Weingut Vinum Pannonia Gols, Burgenland 

Pinot Noir „Reserve" 16/18 
W. Bründlmayer, Langenlois, Kamptal 

Cabernet-Sauvignon „Reserve" 17 
Weingut Malat 

Salzberg Zweigelt CRU 19/13/16 
Weingut Allacher, Gols 

ÖSTERREICHISCHE GROSSE CUVEES 
„Pannobile" 15/19 
(Blaufränkisch, Zweigelt) Barrique 
Weingut Hans Gsellmann, Gols, Burgenland 

Cuvee „Deep red selection" 17 /18/20 
(Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon) 
Weingut Vinum Pannonia Allacher 

GLASWEISE SERVIERT 0,tL 
Frizzante vom gelben Muskateller 20 
Weingut Vinum Pannonia Allacher 

Prosecco di Valdobbiadene 
Spumante DOCG brut Superiore 20 
Azienda San Venanzio 

Sekt Bründlmayer Brut 
Langenlois 

Champagner Forget Brimont Brut 
Blanc de Blancs Grand Cru 

Bollinger Brut 
Special Cuvee 

€ 46,00 

€ 50,00 

€ 44,00 

€ 70,00 

€ 74,00 

€ 74,00 

€ 57,00 

Grand Cuvee „Schrattenthal 9" 15/16/18 
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Zweigelt) 
Weingut Zull, Weinviertel 

Cuvee „Arachon" 15/17 /18 
(Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Zweigelt, Merlot) 
Weingüter F.X. Pichler, Tement und 
Szemes, Horitschon € 7 7, 0 0 

€ 57,00 

€ 50,00 

GLASWEISE SERVIERT 0,125L 
Grüner Veltliner 21 
Weingut Kalkmann, Wagram, Weinviertel 

Riesling 22 
Pröglhof, Retz 

Chardonnay 23 
Weingut Regele Ehrenhausen, Südsteiermark 

Blauer Zweigelt 
Weingut Kalkmann, Wagram, Weinviertel 

Blaufränkisch 
Weingut Allacher. Gols, Burgenland 

Cabernet Sauvignon 21 
Weingut Bauer-Pöltl, Burgenland 

€ 9,00 

€ 10,00 

€ 14,00 

€ 18,00 

€ 24,00 

€ 9,00 

€ 9,00 

€ 9,50 

€ 9,50 

€ 9,50 

€ 10,00 


