POLO
LOUNGE

RESTAURANT

VORSPEISEN
Tartar vom Rind € 25,00
Wachtelei, Brioche (A,B,G,0)
Vitello Tonnato € 24,00
Thunfischsauce, frittierte Kapern (G,M)
Bristol Salat € 24,00
Arg. Garnelen, Avocado, Mango (B,G,0,M)
Variation von der Génseleber € 39,00
Brioche, Portweingelée G,M)
SUPPEN
Gratinierte Zwiebelsuppe €16,00
Klassisch franzésisch (F,L,P)
Friihlingshafte Barlauchsuppe € 12,00
Croltons (A,L,P)
FISCH
Seezunge aus der Nordsee 350g €39,00
Im Ganzen, braune Butter, Kapern (I,G)
Gebratener Zander €32,00
Shitake, Pak choi, Karotten (D,G)
GRILL
US Prime Beef Rib Eye Steak € 59,00
Angusrind (400 g) mit Grillgemise natur
oder ,Café de Paris" Butter gratiniert (D,G)
Ausgelostes Freilandhuhn €30,00
Salsa Criolla, Zitrone & Olivendl (C)
Kalbspaillard €33,00
Olivendl & Tomatenragout (L,N)
E Frischer Blattspinat.) € 8,00
& Wilder Brokkoli (©) € 8,00
3 Gegrilltes Marktgemiise v € 8,00
E Kartoffelpiiree (g € 8,00
=a)

(G,.L.N)

Vichy Karotten € 8,00

SPECIALS
Irische Lammkrone

Bohnenpirée, Tomanten-Concassée
(LLM,N,0)

€ 28,00

Gegrillter Pulpo

€19,00

Pastinaken-Sellerie Plree, Pflaumenragout {G,L,R)

Gedeck € 5,00

OSTERREICHISCHE SPEZIALITATEN

Wiener Schnitzel vom Kalbsfilet
Petersilkartoffeln, Preiselbeeren (C,G,L,N)

Ausgelostes Backhendl

Kartoffelsalat, Schnittlauchsauce, Preiselbeeren
(C,G,LN)

€ 34,00

€ 29,00

VEGETARISCH

Barlauch Tagliolini
Kirschtomaten, Mozzarella, Basilikum (A,G,L,N)

Triiffel Gnocchi
Braune Butter, Parmesan (A,G,L,N)

Safran Risotto
Rucola (A,B,C,G,L)

+ 2 Stuick gegrillte arg. Garnelen
(A.B.C.G/.L)

€ 18,00

€20,00

€ 28,00

€10,00

SUSSSPEISEN
Crépes Suzette
Orange, Grand Marnier (A,C,G,H)

Bristol Torte
Marsala Sabayon A,C,G,H)

Ausgezogener Apfelstrudel
Schlagobers oder Vanillesauce (A,C,G,H)

Kaiserschmarrn
Warmer Zwetschgenréster (A,C,G,H)

€17,00

€10,00

€ 9,00

€17,00

KASE
Kasevariation

€16,00

Feigensenf, Walnlsse, Trauben, Butter, Gebdck {A,C,G,H)



POLO
LOUNGE

RESTAURANT

STARTERS

Beef Tartare € 25,00
Quail egg, brioche (A,B,G,0)

Vitello Tonnato € 24,00

Tuna sauce, fried capers (G,M)

Bristol Salad € 24,00

Arg. prawns, avocado, mango (B,G,0,M}

Goose liver variation € 39,00
Portwine jelly, brioche {G,M)

SOUPS

Onion soup ,,au gratin® € 16,00
Classic french style (F,L,P)

Wild garlic soup €12,00
Cro(itons (A,L,P)

FISH
Dover Sole 350g € 39,00

On the bone, brown butter, capers {I,G)

Pan-fried pikeperch €32,00
Shitake, pak choi, carotts (D,G)

GRILL

US Prime Beef Rib Eye steak € 59,00

Angus beef (400 g) with grilled vegetables
Natural or with ,Café de Paris” butter au gratin (D,G)

Boneless free-range chicken €30,00
Salsa Criolla, lemon & olive oil (C}

Veal Paillard € 33,00
Olive oil & tomato ragout (L,N}

Fresh leaf spinach € 8,00
Tenderstem broccoli © € 8,00
Grilled market vegetables scm€ 8,00
Mashed potatoes (g € 8,00

SIDE DISHES

Vichy carrots cum € 8,00

SPECIALS

Irish rack of lamb
Bean purée, tomato-concassée
(L.M,O.N)

€ 28,00

Grilled Octopus

€19,00

Parsnip-celery purée, plum ragout (G,L,R)

Cover charge € 5,00

AUSTRIAN SPECIALITIES

"Wiener Schnitzel" € 34,00
Parsley potatoes & cranberries (C,G,L,N)
"Backhendl" € 29,00
Breaded boneless pan-fried chicken,
potato salad, chive sauce, cranberries (C,G,L,N)
VEGETARIAN
Wild garlic Tagliolini € 18,00
Cherry tomatoes, mozzarellla, basil (A,G,L,N)
Truffle Gnocchi €20,00
Brown butter, parmesan (A,G,L,N)
Saffron Risotto & 28,00
Rocket (A,B,C,G L}
+ 2 grilled Argentine prawns €10,00
(A,B,C,G,L)
DESSERTS
Crépes Suzette €17.00
Orange, Grand Marnier (A,C,G,H) :
Bristol Cake €10,00
Marsala sabayon A,C,G,H)
Apple strudel € 9,00
Whipped cream or vanilla sauce {(A,C,G,H)
Kaiserschmarrn €17,00
Warm plum compote (A,C,G,H)
CHEESE
Selection of Cheese € 16,00

Fig-mustard, walnuts, grapes, butter, fresh bread (A,C,G,H)



WEISSWEINE 0,75 L

Osterreich
Griiner Veltliner Federspiel 20/21

Weingut Josef Jamek, Wachau € 44,00
Griiner Veltliner ,,PIRI" 18/21
Weingut Nigl Senftenberg € 44,00

Griiner Veltliner Smaragd , Kirchweg" 19

Weingut Franz Hirtzberger, Spitz, Wachau € 66,00
Riesling 22

Weingut Préglhof, Retz € 44,00
Welschriesling ,Steilhang” 17/21

Weingut Elsnegg, Gamlitz Sidsteiermark € 42,00
Sauvignon Blanc 18/21

Weingut Elsnegg, Gamlitz Sudsteiermark € 44,00

Weiflburgunder DAC ,Riede Edelbach” 20/21

Weingut Elsnegg, Gamlitz Sudsteiermark € 42,00
Pinot Gris Reserve Cru 16/19

Weingut Malat, Furth bei Krems €74,00
Chardonnay Barrique 16/18/19

Weingut Zull, Schrattenthal Weinviertel € 44,00

Gelber Muskateller ,Steirische Klassik" 19/20/21

Weingut Tement, Sidsteiermark € 44,00
Gemischter Satz 15/18/21

Weingut Ehn, Langenlois € 44,00
ROSEWEIN 0,75 L

BY.OTT

Domaines Ott, Cotes de Provence € 69,00
Rose vom Zweigelt 18/20/21

Weingut Zull € 45,00

SUSSWEIN AUS OSTERREICH 0,375 L

Beerenauslese Simling 88 2013

Weingut Tschida-Angerhof, llimitz € 38,00
SEKT UND CHAMPAGNER
Frizzante vom gelben Muskateller 20
Weingut Vinum Pannonia Allacher € 45,00
Sekt Bristol Brut 20
leichte, samtige, elegante Note € 40,00
Sekt Briindlmayer Reserve Brut 18
Langenlois € 80,00
Champagner Bollinger
Cuvee Brut € 160,00
Champagner Forget Brimont Brut
-y i § €105,00
rand Cru
EMPFEHLUNG
OSTERREICH OSTERREICH
Gemischter Satz Pinot Noir
Weingut Ehn Weingut Brindelmayer
Langenlois Langenlois

Feinfruchtig, frisch,
Hollerbliten,
zarle Muskatnote

€ 44,00

Spargelige Wiirze,
zarte Himbeerfrucht,
schones Volumen

€ 70,00

ROTWEINE 0,75 L
Osterreich

Blauer Zweigelt ,Vom Heideboden" 18/20
Weingut Gsellmann & Hans Gols, Burgenland € 44,00

Merlot 16/19

Weingut Allacher, Gold € 46,00
Blaufrinkisch Barrique 2013

Weingut Kollwentz GroRhoflein, Burgenland €50,00
St. Laurent ,Riede Apfelgrund" 17/19/20

Weingut Vinum Pannonia Gols, Burgenland € 44,00
Pinot Noir ,Reserve" 16/18

W. Briindlmayer, Langenlois, Kamptal €70,00
Cabernet-Sauvignon ,Reserve" 17

Weingut Malat €74,00
Salzberg Zweigelt CRU 19/13/16

Weingut Allacher, Gols €74,00

OSTERREICHISCHE GROSSE CUVEES

»~Pannobile" 15/19 €57,00
(Blaufrankisch, Zweigelt) Barrique

Weingut Hans Gsellmann, Gols, Burgenland

Grand Cuvee ,,Schrattenthal 9" 15/16/18

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Zweigelt)

Weingut Zull, Weinviertel €57,00

Cuvee ,Arachon" 15/17/18

(Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon, Zweigelt, Merlot)
Weinguter F.X. Pichler, Tement und

Szemes, Horitschon €77,00
Cuvee ,Deep red selection" 17/18/20

(Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon)

Weingut Vinum Pannonia Allacher € 50,00

GLASWEISE SERVIERT 0,1L
Frizzante vom gelben Muskateller 20
Weingut Vinum Pannonia Allacher €9,00

Prosecco di Valdebbiadene
Spumante DOCG brut Superiore 20

Azienda San Venanzio €10,00
Sekt Briindlmayer Brut

Langenlois € 14,00
Champagner Forget Brimont Brut

Blanc de Blancs Grand Cru € 18,00
Bollinger Brut

Special Cuvée € 24,00

GLASWEISE SERVIERT 0,125L

Griiner Veltliner 21

Weingut Kolkmann, Wagram, Weinviertel €9,00
Riesling 22

Préglhof, Retz €9,00
Chardonnay 23

Weingut Regele Ehrenhausen, Sidsteiermark € 9,50
Blauer Zweigelt

Weingut Kolkmann, Wagram, Weinviertel € 9,50
Blaufrinkisch

Weingut Allacher, Gols, Burgenland €9,50

Cabernet Sauvignon 21

Weingut Bauer-Poltl, Burgenland €10,00



