
 

KLEINE KÖSTLICHKEITEN  
TASTY SNACKS  € 

Tagessuppe / Soup of the day  12,00 
 

Pikante Gulaschsuppe / Spicy Goulash soup  15,00 
 

Flammkuchen “Tarte Flambée”  17,00 
 

Räucherlachs auf Rösti 
Dill-Senf Sauce 
 

Smoked salmon on roast potatoes 
with dill-mustard sauce   23,00 
 

Gemischte Käsevariation 
Feigensenf, Walnüsse, Trauben  
 

Selection of cheese 
Fig mustard, Walnuts, Grapes  19,00 
 

Quiche Legumes mit Kräuterdip 
Vegetable quiche with herb dip  18,00 
 

Rahmgulasch vom Milchkalb 
Kräuterspätzle & Sauerrahm  
 

Creamy veal goulash  
Buttered spaetzle & sour cream  29,00 
 

“Bristoltoast“ 
Schinken & Scamorza - Tomaten 
 

“Bristol Toast” 
Grilled sandwich - ham – scamorza - tomatoes14,00 
 

Salzburger Teewürstel - Senf - Gebäck 
 

Salzburger tea sausages - mustard - bread  12,00 
 

Original Bristol Torte mit Schlagobers 
 

Almond cake with whipped cream   10,00 
 

Ausgezogener Apfelstrudel  7,50 
Vanillesauce - 3,00 / Schlagobers - 2,00 / Vanilleeis - 4,00 
 

Frische Kuchen und Torten aus unserer Patisserie 
nach Tagesangbot 

 

Daily changing variations of cakes & pies from our pastry 

 

GEMISCHTES DOPPEL 
MIXED DOUBLES € 

 

 
 
 

Sip & Soup (to M. H.)  
Tagessuppe & ein Glas Rotwein (G,L) 
Soup of the day & a glass of red wine  13,00 

 

James’ Choice (to S. J.) 
Gänseleberpaté & ein Glas Süßwein (H,O) 
Paté of goose liver & a glass of white wine 27,00 
 

Shrink Link (to Dr. A. M.) 
Strudel & ein Glas Taylor’s Port (A,C,G,O)  
Strudel & a glass of Taylor’s Port 24,00 

 

Pamper The Pampas (to R. M. V.)  
Räucherlachs & ein Glas Grüner Veltliner (C,D,M) 
Smoked salmon & a glass of Veltliner  27,00 
 

 

 

Beliebte Kombinationen unserer Stammgäste 
Popular combos established by regular guests 

 

(Während Restaurant – Öffnungszeiten /  
During restaurant opening times) 

 

 

 

  


