KLEINE KOSTLICHKEITEN
TASTY SNACKS

Tagessuppe
Soup of the day

Pikante Gulaschsuppe
Spicy Goulash soup

Flammkuchen “Tarte Flambée”

Raucherlachs auf Rosti

mit Senf-Dill Sauce

Smoked salmon on roast potatoes
with mustard dill sauce

Roast Beef mit Salatbouquet
& Sauce Tartare

Gefiilltes Buttercroissant mit Lachs

Guacamole, Kresse, Salsa & Salatbouquet
Stuffed croissant with salmon
Guacamole, cress, Salsa & salad bouquet

Warmer Lauch-Kuchen

mit Garnitur
Warm leek-tart & garnish

Kalbsrahmgulasch mit Butterspiitzle
Veal goulash with buttered spatzle

Bristoltoast

mit Schinken & Mozzarella, Tomaten
Grilled sandwich

with ham & mozzarella, tomatoes
Teewiirstel mit Senf & Gebiack
Hot sausages with mustard & bread

Mohn Torte mit Schlagobers
Poppy seed cake with whipped cream

Bristol Torte mit Schlagobers
Almond cake with whipped cream

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Pinienkernen verfeiert
Homemade Apple strudel with pignolias

12,00

15,00
17,00

20,00

20,00

19,00

16,00

26,00

14,00

12,00

9,00

9,00

9,00

GEMISCHTES DOPPEL
MIXED DOUBLES

Sip & Soup (oM. H)
Tagessuppe & ein Glas Rotwein @G,L)
Soup of the day & a glass of red wine

James’ Choice (0s.])
Ginseleberpaté & ein Glas Siiffwein 1,0)
Paté of goose liver & a glass of white wine

Shrink Link (t Dr. A. M)

Strudel & ein Glas Taylor’s Port (4,c,G,0)
Strudel & a glass of Taylor’s Port

Pamper The Pampas @or M. V)

Raucherlachs & ein Glas Griiner Veltliner c.p.m)

Smoked salmon & a glass of Veltliner

Beliebte Kombinationen unserer Stammgéste
Popular combos established by regular guests

(Wéahrend Restaurant - Cffnungszeiten /

During restaurant opening times)

13,00

27,00

24,00

27,00




